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€95.50 FISCH

ENTREE

Ein Grufd vom Haus

TRIS DI CARPACCIO DI PESCE

Feine Variation aus drei Fischcarpaccios:
Lachs mit Mango-Guacamole, Oktopus mit Avocado
und Thunfisch mit karamellisierten Zwiebeln

ZUPPA DI LENTICCHIE
Aromatische italienische Linsensuppe mit

knuspriger Guanciale

RISOTTO AL TIMO E ARANCIA
Cremiges Risotto mit frischem Thymian und einem

Hauch von Orange

LUPO DI MARE ALLA GRIGLIA IN
CROSTA DI PISTACCHIO

Gegrillter Wolfsbarsch in Pistazienkruste

auf mediterranem Gemiise mit feiner Zitronensauce

PANNA COTTA ALLO SPEKULATIUS

Spekulatius-Panna-Cotta mit Gliithweinkirschen

€90,50 FLEISCH

ENTREE

Ein Grufl vom Haus

TRIS DI CARPACCIO DI CARNE

Dreierlei vom Fleisch:
Rindercarpacciorolle mit Avocado, Vitello Tonnato
und Bresaola mit Rucola und Parmigiano

ZUPPA DI LENTICCHIE
Aromatische italienische Linsensuppe mit

knuspriger Guanciale

RISOTTO AL TIMO E ARANCIA
Cremiges Risotto mit frischem Thymian und einem

Hauch von Orange

FILETTO DI VITELLO IN MANTELLO DI
SPECK E CROSTA DI SENAPE

Zartes Kalbsfilet im Speckmantel und in
Senfkruste auf einem Bett von Erbsencreme mit
Rosmarinkartoffeln und nappierter, reduzierter

Rotweinsauce

PANNA COTTA ALLO SPEKULATIUS

Spekulatius-Panna-Cotta mit Glihweinkirschen



